
okolicznościowe
Wariant I - 219 zł / os

Menu
CIASTO

Sernik 
Brownie z malinami

NAPOJE
Karafka wina 0,5l na 2 os.
Karafka wody 1l na 2 os.
Kawa / Herbata 1 na os.

ZUPA 
( 1 na os. / do wyboru 2. )

Domowy rosół
Krem z batata z creme fraiche
Krem pieczarkowy z grzankami
Krem z białych warzyw z oliwą truflową i
prażonymi migdałami

OBIAD
( 2 porcje na os. / do wyboru 3 )

Danie główne: 
Filet z kurczaka w ziołach 
Udko kacze confit
Bao z szarpaną wieprzowiną
Polędwiczka wieprzowa w sosie
musztardowym
Łosoś w sosie koperkowym
Sznycel wieprzowy
Kotlet de volaille
Stripsy z kurczaka
Grillowane tofu z warzywami

Dodatki:
Kluski
Ziemniaki gotowane
Ryż szafranowy z warzywami
Puree z groszku 

Dodatki warzywne:
Sałatka Grecka
Sałatka Caesar
Salatka z grillowanym halloumi
Sałatka z ośmiornicą
Kapusta zasmażana
Colesław
Buraczki
Warzywa gotowane



okolicznościowe
Wariant II - 249 zł / os

Menu
CIASTO

Sernik 
Brownie z malinami

NAPOJE
Karafka wina 0,5l na 2 os.
Karafka wody 1l na 2 os.
Kawa / Herbata 1 na os.

PRZYSTAWKI W STÓŁ
Tatar z polędwicy wołowej
Tatar z łososia
Krewetki Black Tiger
Deska serów (gouda z chilli, czerwony
cheddar, gran formaggio, kozi wędzony) i
wędlin (prosciutto cotto, prosciutto
crudo, pastrami, chorizo), kalamaty
Masło domowe
Pieczywo rzemieślnicze

OBIAD
( 2 porcje na os. / do wyboru 3 )

Danie główne:
Filet z kurczaka w ziołach 
Udko kacze confit
Bao z szarpaną wieprzowiną
Polędwiczka wieprzowa w sosie
musztardowym
Łosoś w sosie koperkowym
Sznycel wieprzowy
Kotlet de volaille
Stripsy z kurczaka
Grillowane tofu z warzywami

Dodatki:
Kluski
Ziemniaki gotowane
Ryż szafranowy z warzywami
Puree z groszku 

Dodatki warzywne:
Sałatka Grecka
Sałatka Caesar
Salatka z grillowanym halloumi
Sałatka z ośmiornicą
Kapusta zasmażana
Colesław
Buraczki
Warzywa gotowane



okolicznościowe
Wariant III - 259 zł / os

Menu
Dodatki:

Kluski
Ziemniaki gotowane
Ryż szafranowy z warzywami
Puree z groszku 

Dodatki warzywne:
Sałatka Grecka
Sałatka Caesar
Salatka z grillowanym halloumi
Sałatka z ośmiornicą
Kapusta zasmażana
Colesław
Buraczki
Warzywa gotowane

CIASTO
Sernik 
Brownie z malinami

NAPOJE
Karafka wina 0,5l na 2 os.
Karafka wody 1l na 2 os.
Kawa / Herbata 1 na os.

PRZYSTAWKI W STÓŁ
Tatar z polędwicy wołowej
Tatar z łososia
Krewetki Black Tiger
Deska serów (gouda z chilli, czerwony
cheddar, gran formaggio, kozi wędzony) 

      i wędlin (prosciutto cotto, prosciutto
crudo,pastrami, chorizo), kalamaty

Masło domowe
Pieczywo rzemieślnicze

ZUPA 
( 1 na os. / do wyboru 2. )

Domowy rosół
Krem z batata z creme fraiche
Krem pieczarkowy z grzankami
Krem z białych warzyw z oliwą truflową i
prażonymi migdałami

OBIAD
( 2 porcje na os. / do wyboru 3 )

Danie główne:
Filet z kurczaka w ziołach 
Udko kacze confit
Bao z szarpaną wieprzowiną
Polędwiczka wieprzowa w sosie
musztardowym
Łosoś w sosie koperkowym
Sznycel wieprzowy
Kotlet de volaille
Stripsy z kurczaka
Grillowane tofu z warzywami



okolicznościowe
Wariant IV - 269 zł / os

Menu
CIASTO

Sernik 
Brownie z malinami

KOLACJA
( 1,5 porcje na os. / do wyboru 3)

Pierogi z mięsem 
Pierogi galicyjskie z karmelizowanym
boczkiem
Pierogi z kapustą i grzybami
Mini burgery z szarpaną wieprzowiną
Mini burgery z pastrami
Mini burgery z pieczonym indykiem
Mini burgery z halloumi
Croissant z jamon serrano
Croissant z łososiem 
Croissant z camembertem i konfiturą z
żurawiny

NAPOJE
Karafka wina 0,5l na 2 os.
Karafka wody 1l na 2 os.
Kawa / Herbata 1 na os.

ZUPA 
( 1 na os. / do wyboru 2. )

Domowy rosół
Krem z batata z creme fraiche
Krem pieczarkowy z grzankami
Krem z białych warzyw z oliwą truflową i
prażonymi migdałami

OBIAD
( 2 porcje na os. / do wyboru 3 )

Danie główne:
Filet z kurczaka w ziołach 
Udko kacze confit
Bao z szarpaną wieprzowiną
Polędwiczka wieprzowa w sosie
musztardowym
Łosoś w sosie koperkowym
Sznycel wieprzowy
Kotlet de volaille
Stripsy z kurczaka
Grillowane tofu z warzywami

Dodatki:
Kluski
Ziemniaki gotowane
Ryż szafranowy z warzywami
Puree z groszku 

Dodatki warzywne:
Sałatka Grecka
Sałatka Caesar
Salatka z grillowanym halloumi
Sałatka z ośmiornicą
Kapusta zasmażana
Colesław
Buraczki
Warzywa gotowane



okolicznościowe
Wariant V - 299 zł / os

Menu
Dodatki warzywne:

Sałatka Grecka
Sałatka Caesar
Salatka z grillowanym halloumi
Sałatka z ośmiornicą
Kapusta 
Colesław
Buraczki
Warzywa gotowane

CIASTO
Sernik 
Brownie z malinami

KOLACJA
( 1,5 porcje na os. / do wyboru 3)

Pierogi z mięsem 
Pierogi galicyjskie z karmelizowanym
boczkiem
Pierogi z kapustą i grzybami
Mini burgery z szarpaną wieprzowiną
Mini burgery z pastrami
Mini burgery z pieczonym indykiem
Mini burgery z halloumi
Croissant z jamon serrano
Croissant z łososiem 
Croissant z camembertem i konfiturą z
żurawiny

NAPOJE
Karafka wina 0,5l na 2 os.
Karafka wody 1l na 2 os.
Kawa / Herbata 1 na os.

PRZYSTAWKI W STÓŁ
Tatar z polędwicy wołowej
Tatar z łososia
Krewetki Black Tiger
Deska serów (gouda z chilli, czerwony
cheddar, gran formaggio, kozi wędzony ) 

      i wędlin ( prosciutto cotto, prosciutto crudo, 
      pastrami, chorizo), kalamaty

Masło domowe
Pieczywo rzemieślnicze

ZUPA 
( 1 na os. / do wyboru 2. )

Domowy rosół
Krem z batata z creme fraiche
Krem pieczarkowy z grzankami
Krem z białych warzyw z oliwą truflową i
prażonymi migdałami

OBIAD
( 2 porcje na os. / do wyboru 3 )

Danie główne:
Filet z kurczaka w ziołach 
Udko kacze confit
Bao z szarpaną wieprzowiną
Polędwiczka wieprzowa w sosie
musztardowym
Łosoś w sosie koperkowym
Sznycel wieprzowy
Kotlet de volaille
Stripsy z kurczaka
Grillowane tofu z warzywami

Dodatki:
Kluski
Ziemniaki gotowane
Ryż szafranowy z warzywami
Puree z groszku 


